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MENU DES FETES
Mercredi 25/12, mardi 5€1/12 & mercredi 01/01
/5

(HORS BOISSON)
MISE EN'BOUCHE

Velouté de chdtaignes au foie gras

ENTREE

Déclinaison autour du saumon :
Gravelax, fumeé, tiramisu

POISSON

Croustade de langouste et homard a larmoricaine
avec ses petits légumes croquants

VIANDE

Supréme de chapon aux morilles
et sa compotée de potimarron

FROMAGE

Chariot de fromages affinés

LA FARANDOLE GOURMANDE

Tiramisu a la creme de marron Imbert
Vacherin glaceé vanille et clémentine corse
Pavlova aux fruits rouges et fruits secs
Sphere glocee au morron glacé
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